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A MYSTERIOUS URBAN VENUE

Ambiente designed by Birgit Martinez, DECOR+MORE

FREITAG, 5. NOVEMBER 2021
%‘ 4-GANGE MENU ‘i

Love me “Jender

Tataki vom Rinderfilet | Udon | Buchenpilze

BROC*N*ROLL

Gnocchi | Wilder Brokkoli | Hokkaido | Ingwer-Sojacreme

VEALLOVETO ENTERTAINYOU

Kalbsfilet | 24hSellerie | Nusshutterpiiree | Olivendljus

VERY BERRY

Brombeere | Guanaja Schokolade | Petersilienwurzel
Tamarinde

* Dieses Gericht ist vegan.
Fur die Ausweisung der Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie gerne nach unserer separaten Karte.
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COOL RABI AND THE GANG™

KOHLRABI-CEVICHE | LIMETTE | KORIANDER

TH= TOPINATOR*
TOPINAMBUR | KAFFEE | CRUNCH

BROCN*ROLL

GNOCCHI | WILDER BROKKOLI | HOKKAIDO | INGWER-SOJACREME

VERY BERRY

Brombeere | Guanaja Schokolade | Petersilienwurzel
Tamarinde

* Dieses Gericht ist vegan.
Fur die Ausweisung der Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie gerne nach unserer separaten Karte.



